Wytrawna tarta czekoladowa

Sktadniki (na forme o $rednicy 20cm):
Na spod:

50 g czekolady gorzkiej, potamanej i roztopionej
50 g masta, o temperaturze pokojowej

2 tyzki kakao

175 g ciastek digestive, pokruszonych

Na mus:

150 g czekolady gorzkiej, potamane;j
3 duze jajka + 1 z6ttko
3 tyzki cukru pudru

Wszystkie sktadniki na spéd wi6z do malaksera i zmiksuj na jednolita mase.
nastepnie przetdz ja na dno formy wylozonej papierem do pieczenia, wyrdwnaj i
wstaw do lodowki.

Przygotuj mus czekoladowy. Czekoladg roztop w kapieli wodnej, az bedzie gladka i
btyszczaca. Biatka oddziel od zottek, ubij je na sztywno pod koniec ubijania dodajac
cukier, tyzka po tyzce i stopniowo (jak na bezy).

Do roztopionej czekolady po kolei wbijaj zottka, miksujac, na zmiang z potowa
ubitych biatek, dla rozluZnienia struktury. Dodaj reszte biatek i1 delikatnie wymieszaj.
Tak przygotowany mus wyt6z delikatnie na schtodzony spdd i zostaw w lodéwce na
minimum 4 godziny lub na calg noc.

Wyjaé z formy, delikatnie oddzielajac nozem od bokow. Tarte mozna posypac
ptatkami migdatow przed podaniem.



