Szakszuka

Sktadniki:

1 cebulka

Y4 papryki czerwonej

2 pomidory

2 jajka

ewentualnie kawatek ostrej papryki (ilos¢ zalezy od upodobania)

przyprawy: sol, pieprz, stodka papryka, ostra papryka, ziota (bazylia, oregano)

Wykonanie:
Cebulg kroimy w ¢wier¢ talarki i podsmazamy na patelni na odrobinie masta. Gdy cebula

bedzie zeszklona dodajemy papryke czerwong stodka (i ewentualnie ostrg) pokrojong w

kostke. Smazymy do momentu, az papryka troche zmigknie. Nastepnie dodajemy pomidory

pokrojone w kostke 1 smazymy przez kilka minut. Doprawiamy wedle uznania. Na powstata

mas¢ wybijamy jajka, przykrywamy pokrywka i czekamy az jajka si¢ zetng. Szakszuka
najlepsza jest, gdy biatko jest $cigte, a zottko ptynne.



