FAWORKI

350 g maki (okoto 2 szklanki)
4 706ttka

Y5 szklanki $§mietany 18%

Y5 tyzeczki cukru

1 lyzeczka spirytusu

Thuszez do smazenia

Cukier puder do posypania faworkow

Do przesianej maki doda¢ cukier, z6ttka, §mietang i spirytus — wyrobi¢ gtadkie ciasto.

Nakry¢ Sciereczka 1 pozostawi¢ na pot godziny, aby odpoczeto. Nastgpnie podzieli¢ ciasto na
dwie lub trzy cze¢sci i kazda rozwatkowac bardzo cienko. Pokroi¢ na paski, kazdy nacia¢ w
srodku i przewing¢, utozy¢ na Sciereczce lub stolnicy. Po uformowaniu wszystkich faworkow,
smazy¢ na rozgrzanym thuszczu. Faworki wyjaé, osaczy¢ i posypac cukrem pudrem.



