Ciasto weganskie

Skladniki:

200 g maki

100 g wiérkéw kokosowych

1 tyzeczka proszku do pieczenia

200 g cukru

300 ml mleka kokosowego

1 1% tyzki kakao

polewa: 50 g czekolady + 3 tyzki mleka kokosowego

Przygotowanie:

-Do miski wsypa¢ make, doda¢ wiorki kokosowe, proszek do pieczenia i cukier, wymieszac.
Mleko kokosowe troche podgrza¢ aby si¢ rozpuscito i odmierzy¢ potrzebng ilos¢, doda¢ do
suchych sktadnikow 1 wymiesza¢ tyzka.

-Dno matej tortownicy o $rednicy ok. 17 - 18 cm wylozy¢ papierem do pieczenia, zapia¢ obrecz
wypuszczajac papier na zewnatrz. Wlaé¢ 2/3 ciasta. Do pozostalej masy doda¢ kakao 1
wymiesza¢, wylozy¢ tyzka, punktowo na mas¢ biala, patyczkiem zrobi¢ 2 - 3 6semki w ciescie
-Wstawi¢ do piekarnika i piec przez 45 minut w 180 stopniach C, do suchego patyczka. Ciasto
pieczone w wigkszej tortownicy powinno by¢ gotowe wczesniej.

-Polewa: czekoladg roztopi¢ razem z mlekiem kokosowym i pola¢ po ciescie.



