Dietetyka i barmanstwo wymagania edukacyjne
K11V

Ocena dopuszczajaca:

klasyfikowuje napoje gorace kawy

dobiera warunki parzenia kawy, (jako$¢ wody, temperature, czas, technike parzenia i dodatki)
przygotowuje naczynia, sprzet, nakrycia stotowe do parzenia i podawania kawy,

podaje napoje gorace w naczyniach porcjowych

opisze cechy psychofizyczne i kompetencje barmana

wymieni bazowe sktadniki napojéw mieszanych, oraz alkohole stosowane w koktajlach i
drinkach

e scharakteryzuje miary barowe

Ocena dostateczny:

obstuguje ekspres wysokocisnieniowy kolbowy

serwuje napoje zimne w butelkach

okresli dodatki do kawy

opisze zadania barmana

scharakteryzuje stosowane przyprawy i elementy do dekoracji napojéw mieszanych
klasyfikuje modyfikatory do koktajli i drinkéw alkoholowych

omowi techniki miksowania napoi mieszanych

wymieni¢ standardowe koktajle

Ocena dobry:

e przygotowuje bufet/bar do sporzadzania i podawania kawy (sprawdzac¢ zaopatrzenie w
surowce, gotowos¢ urzgdzen, sprzetu oraz zastawy stotowej i serwisowej do sporzadzania,
nalewania i serwowania kawy)

ocenia dobdr dodatkéw stosowanych do kawy

wskaze zagrozenia wystepujace w pracy barmana-

omoéwi zasady etyki i kultury spozywania napojow alkoholowych mieszanych

okresli odpowiedzialnos¢ moralng i prawng barmana

rozréznia sposoby pozyskiwania gosci

wymienia przepisy prawa dotyczace sposobu sprzedazy i spozywania alkoholu

okres$la znaczenie otwarto$ci na zmiany zachodzace w branzy

wskaze alternatywne rozwigzania problemu

stosuje sktadniki bazowe stosowane do produkcji napojéw mieszanych

stosuje przyprawy i elementy do dekoracji napojow mieszanych z uzyciem odpowiednich
naczyn

e wykorzystuje alkohole w koktajlach i drinkach zgodnie z recepturami

Ocena bardzo dobry

e serwuje kawe réznymi metodami, technikami z zastosowaniem réznych dodatkéw (np. 16d,
cukier, Smietanka, mleko itp.), z uwzglednieniem okolicznosci i zyczen gosci

okresla odpowiedzialnos¢ moralng i prawng barmana

rozrdznia sposoby pozyskiwania gosci

wymienia przepisy prawa dotyczace sposobu sprzedazy i spozywania alkoholu

okresla znaczenie otwartosci na zmiany zachodzace w branzy

wskaze alternatywne rozwigzania problemu

stosuje modyfikatory do koktajli i drinkéw alkoholowych, dobierajgc naczynie i sposéb
taczenia



e sporzadza zapotrzebowanie na produkty i materiaty pomocnicze do baru na podstawie karty
barowej i stosowanych receptur

e opracowuje wykaz czynnosci kontrolujgcych bar po zakonczeniu pracy

e rozlicza bar po zakonczeniu pracy

Ocena celujacy:

e sprawdza jakosc¢ i estetyke podawanych napoju

e ocenia higiene podawania napoju

e okresla konsekwencje nieprzestrzegania przepiséw dotyczacych zasad sprzedazy i
spozywania alkoholu

e okresla role barmana w ksztattowaniu kultury spozywania alkoholu
stosuje inne skfadniki napojéw mieszanych wedtug wtasnej inwencji

e planuje prace tygodniowg pracownikéw baru

e sporzadza harmonogram pracy dziennej pracownikow baru

e sporzadza wykaz czynnosci kontrolujacych bar przed otwarciem zaktadu, w czasie zmiany
roboczej



